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L2, Honomenne OpuHUMACTSH  HEIArONHeCRIM  CORCTOM.  HMCIOUIN  (IPARO. BHOCHTL B HEro
H3MEHCHIS W TIOTOTHCHIA. 1T VTRCPAASTCS NPTKIZOM J(HPeETOPA THKOILL N

1.3. Hacrosuee Tlonomenie PAAPABOTING B OHCHMN YCHICHIE KOWTPOAS %1 KAYECTHOM 1HITAHAS
B mkode. Konuwsieersennnil  cocras  Opakepakioll  KOMICCHN YTBCPAUIACTCH  PYNOBOIMTEICM
QPIALHBANKIL, 1O e Mol Oblib Mepee 3 veaomers. 13 Coerin OpuRepuaion RONHCCHM MOUYT
BXOMUT: JHPCRTOP IIKOALL JAMECTHTENL JAMPERTOPI. OTHCTETREHHLIT 20 OPIAHIIAINNIO. IHTAHMS,
JABCAVIOUIHH LPOMBBUICTHOM. M IHIMHCKHIT padOTHIK,

LA, Bpasepakiian  KOMOCCHS  OCVIICCTEARCT  ROITPOIL 30 100POKAUCCTREITIOCTRIO  FOTOBOH
HPOAYKUMH. KOTOPLIH HPOBOINICH OPTUHOACTIHUCCIRENM  METOAOM,  BPakeplx [THLLL 1POBOAITCS
JIO HAYME OTOUYCKD KaAd 10 BHOBL HPHIOTORICHION 1HUPTHH HEIOCPSICTBEHIO U3 eMKOCTEl, B
KOTOPBIX [t rorosnies.  Pesvaprar  Opakepama pernerpupyeres B «Kyvpraie Opakepaka
roToBoli K_'\’.flllll.lllnnii FHPON IR L P OUEBRG ;le\'f\i. PUEs PRI TCA B O oo .

L300 1 Gpamepsaacnont A0 e of MEHUOTCH PEsY LI Lponnt KEKL0I0 D00, @ HE paumona B
HSAOM.  OOPatas BHUMAHIE  HO TARHE  (ORAGQTIM,  Kas BICIIHONA  Bui. UBCT. 3alax.  BKYC,
KOHCHCTEHLHL, KECTROCTL 11 Ap.  Jhumd,  npopoisiune  OprancacuTivtieesy ) OnelKy NHIM
JOTERHEL OBITh O3HAROMACHBL ¢ METOMIKON HPORCICHIO LUHOID Wiaii s, OTBCICTRCHHOCTL  3a
RAMCCTRO  HHILE 11 30 BEACHIIE RV PHATE OPARCPHKD  TOTOBOH HPOIYKIAI HECET HPeACTaBTeb

"
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2. OCHOBHbIE 3314l

2.1. OCHOBHBIMH 33/1a4aMH Opakepa)KHOM KOMHUCCUU SIBIISIOTCS:

- KOHTPOJIb 32 COOIOACHNEM TEXHOJIOTUHU MIPUTOTOBJICHUS TTHIIIH;

- o0ecrieueHne 3aBTpakaMH BceX 00ydaronuxcs, ooegaMu 00yqaroImuxcs JIbTOTHBIX KaTeropuii;
-CO3/1aHHEe OJaronpUsATHBIX YCJIOBHM [yl OpraHU3allMi PalMOHAIbHOIO MUTAHMS 00Yy4aroluXCs;

- MOBBIIIEHUE KYJIbTYphl IUTAHUS;

- obecrieueHre CaHUTapHO-TUTUEHNYECKON 0€3011acHOCTH TUTaHMUS;

-npeaynpexaeHue (mpopuiakTuka) Cpeau AeTel U MOAPOCTKOB, NH(PEKIIMOHHBIX U HEMH(EKIIMOHHBIX
3a00JIEBaHUM, CBSA3aHHBIX C (PAKTOPOM MUTAHUS;

-IIPOBEJICHUE  CHUCTEMATHUUYECKOW  pa3bsCHUTENbHOW paboThl cpeau  poauTeneld  (3aKOHHBIX

MIPEACTABUTENCH ) 1 00YJAIOITUXCS O HEOOXOIUMOCTH TOPSYETO TUTAHUSI.

3. OcHOBHBIE HaMPAaBJICHUS JICATESITHHOCTH KOMUCCHN
3.1. Komuccus ocymiecTBiseT KOHTPOJb 32 BBIMOJHEHHEM YCIOBUN KOHTPAKTa, 3aKIIOUYEHHOTO C
OpraHu3aiueil, oKa3bIBaIOIINKI YCIYyTH 0 AyTCOPCUHTY TOpSAYEro MUTAaHUs 00y4YarOINXCs IIKOJIbI.
3.2. Oka3plBaeT COJCHUCTBHE AAMUHHMCTPAIMU IIKOJbl W OKa3bIBAIOIIMK YCIYrd IO ayTCOPCHUHTY
ropsiyero MUTaHus oOy4JarouumMcs.
3.3. OcyuiecTBisieT KOHTPOJIb 3a:
- IEJIEBBIM HCIOJIb30BAHUEM IMPOAYKTOB IHUTAaHUS W TOTOBOW MPOJIYKIMH B COOTBETCTBUU C
MIpe/IBAPUTENIbHBIM 3aKa30M;
- COOTBETCTBHUEM PALIMOHOB MMUTAHUS COTJIACHO YTBEPKICHHOMY MEHIO;
- KauecTBOM rOTOBOM MPOAYKIUY;
- Opranuzanuen paboThI COTPYIHHKOB, Y4aCTBYIOIIHUX B MPUTOTOBIICHUH MU,
00CTyKMBAIOLIET0 MEepCOHaNa ¢ UCIHOJIb30BAaHUEM CPEACTB WHIMBUAYAJIbHOW 3alllUTHI U MEPUYaTOK;
- CaHUTAPHBIM COCTOSIHHEM MUIIE0I0Ka;
- BBIMOJHEHHEM rpaduKka MOCTaBOK MPOAYKTOB M TOTOBOM MPOIYKIIMU, CPOKAMHU HX XpaHEHUS U
WCIIOJIb30BAHUS;
- OpraHu3zalnuei npuemMa Uiy 00yJaroInXcs;
- cobmoaeHneM rpadguka padboThl CTOJIOBOM.
3.4. Opranu3yeT U MPOBOJUT OMPOC OOYYAIOIIUXCS O ACCOPTUMEHTY U KadeCTBY OTIYCKaeMOW

NpoAYKIIMK U NpCACTABIIACT IMOJYYCHHYIO I/IH(l)OpMaI_II/IIO PYKOBOJCTBY HIKOJIBI.



3.5. Oxa3zbpIBaeT COACWUCTBUE AIMHHUCTPAIMHM IIKOJBI B IPOBEACHUU MPOCBETUTEILCKONW PaOOTHI
cpean OOYyYarOUIMXCS M MX POAMTENEH (3aKOHHBIX MPEACTaBUTENEH) MO BOMPOCaM PallMOHAIBHOTO
MIUTaHUS.

3.6. IlpuBiiekaeT pOAMUTENHCKYIO OOIIECTBEHHOCTh M PA3TUYHBIE (POPMBI CAaMOYIPABICHHS HIKOJIBI

K OpraHuM3alyi U KOHTPOJIIO 3a IMTAHUCM O6y‘-IaIOIIII/IXC$I.

4. Tlopsmox paboTsl OpakepakHOH KOMUCCHU

4.1. ExenneBHo 3a 15 MuHyT 10 Hayana pa3fgadyd TrOTOBOM MMM OpakepakHas KOMUCCHS
OCYILIECTBJISIET OLIEHKY OpraHoJIENTHYECKMX IOoKaszareiae M KadecTBa Omron (OpakepaxkHyro
pooy).

42. Jlo cHatus TpoOBl  OpakepakHas KOMHUCCHS 3HAaKOMHUTCS C  YTBEPXKJCHHBIM B
YCTQHOBJICHHOM TIOPSIIKE MEHIO, B KOTOPOM JIOJDKHBI OBITh TPOCTaBICHBI J1aTa, TIOJHOE
HaMMEHOBaHKE OJI0/1a, BBIXO/] MMOPIINH, KOJTMYECTBO HANMEHOBAHUH BBIAHHBIX MTPOIYKTOB.

4.3. Bplmaua TrO0TOBOM TPOMYKIIMHA TPOBOJUTCA TOJBKO TIOCHE CHSATHUS TPOOBI M 3alUCH B
OpakepaXHOM >KypHaJle pe3y/IbTaTOB OLIEHKU TOTOBBIX OJIO/ U pa3pelleHus ux K Beigaue. [Ipu stom B
YKypHajie He0OX0MMO OTMEYATh pe3yabTaT MPOOBI KaXKA0T0 01012, @ HE pallioHa B IIEJIOM.

4.4. bpakepax MPOBOAUTCS B MIPUCYTCTBHH 3aBEAYIONIET0 MPOU3BOJICTBOM (CTapIero moBapa, monapa,
KOHJIUTEpa U T. II.).

4.5. bpakepakxHass KOMUCCHsI OLIEHUBACT COOTBETCTBHE NEPBUYHON OOPaOOTKH CBIPbSl C YYETOM €ro
BUJAa U (PU3MUECKOIO COCTOSHUS TPEOOBAHUAM TEXHOJIOTMYECKUX IOKYMEHTOB (TEXHOJOIMYECKHX
KapT, COOpHUKOB  pELENTyp, TEXHOJOIMYECKMX  HMHCTPYKLHH), TNPaBUIBHOCTE  BEICHUS
TEXHOJIOTUYECKOTO Ipollecca, MpOBEpsieT Ha pas3jadye yCJIOBMs XpaHEHHUs OJ0[ U HU3Jenuil,
TemmepaTypy HUX mojgaud (OTIycKa), omnpeAenser (aKTUYeCKMid BeC IMITYYHBIX  U3JEIuil,
10J1y(haOpuKaTOB U OT/AEIbHBIX KOMIIOHEHTOB, BHOCHUT IPEUIOKEHUS 00 yayUllleHu! BKyca Ot
4.6. bpakepaxHas mpoOa MPOU3BOAUTCS M3 OOIIEro KOTJIa MOCiEe THIATEIbHOTO MepeMEelINBaHus B
HeM muuy. J{ns uccnenoBaHus nuia OepeTcst B JOCTaTOYHOM KOJIMYECTBE Ha Tapenky. OTmeuaroT
BHEIIHMHA BHMJI U LBET OJII0J, MO KOTOPhIM MOXHO CYIUTh O COOJIIOJICHUH TEXHOJIOIHU
npurorosiieHus. Heo6xoaumo oOpariate BHUMaHHe Ha KauecTBO OOpaOOTKMU ChIphs: THIATEIBHOCTD
OUYUCTKHM OBOIIEH, HaIW4YHe MOCTOPOHHHUX NPUMECEH MU 3arps3HEHHOCTH.

4.7. bpakepaxx Ha4MHAIOT C OJIIOJ, MMEIOMIMX CIa0OBBIPAKEHHBIM 3amax W BKYC (Cymbl U T. IL.),
3aTeM JIeryCTUPYIOT Te Oiiofa, BKYC M 3alax KOTOPBIX BBIPAKEHBI OTUETIUBEE, ClajKue Oirona

JETYCTUPYIOTCS B MIOCIIEAHIOK OYEPEb.



4.8. OneHka KadecTBa TOTOBOM MPOXYKIMH 3a Kaxjaoe Omomo 3aHocurcs B «OKypHan Opakepaxa

TOTOBOM ITPOTYKLIAN.

4.9. Ilpu HapylIeHUH TEXHOJOTHMH NPUTOTOBICHUS NHIIH, a TaKkKe B CIIydyae HETOTOBHOCTU

0JI10/10 K BBIJIaU€ HE JIOMYCKAETCS 10 YCTPAHEHUS BBISBICHHBIX KYJIHMHAPHBIX HEJTOCTATKOB.

4.10. BpakepaxHasi KOMHUCCHS TPOBEpSET HAINYKAE KOHTPOJIBHOTO OJIF0Ja M CYTOYHO MPOOHI.

4.11. DbpakepakHasi KOMHCCHUSI TEPUOJUYECKH OIpenesieT (aKkTHUECKUH BBIXOJ OJHON MOpIUU

Kaxaoro Omrona. PakTudeckuii 00beM MEpPBBIX ONIOJI YCTAHABIMBACTCS ITYyTEM JEJICHUS E€MKOCTH

KacTproin (KOTja) Ha KOJMYECTBO BBIMMCAHHBIX Hopuui. J[is BbluMCieHHS (DAKTHUECKONW Macchl

OJIHO} MOPLMHU Kalll, TApHUPOB, CAJIATOB U T. I. B3BELIMBAETCS BCS KacTproiisl (KOTEN), coleprkaiias

roToBo€ 0JIF0JI0, U TMOCJE BbIYETA MACChl Tapbl IEIUTCSA HAa KOJIMYECTBO BHIMMCAHHBIX MOPLHUH.
[IpoBepka MOPLMOHHBIX BTOPBIX OJIFOJ MPOU3BOAMTCA IYyTEM B3BEUIMBAaHUS 3 MOPLUUN B

OTJIEIbHOCTU C YCTaHOBJICHMEM PaBHOMEPHOCTHU paclpeesieHusl CpeAHE Macchl MOPIHH, a TaKxKe

YCTAaHOBJICHUS Macchl 3 TMOpuMid (M3Aeiuii), KOoTopas He JIOJDKHA OBITh MEHBIIE JOKHOMN

(momyckaercs oTkIIoHEHHE +3 % OT HOPMBI BBIX0/1a).

4.12. 3ameyaHuss W HApyIICHUS, YCTAHOBJICHHbIE Opakepa)kHOM KOMHUCCHEH, 3aHOCITCS B

«KypHan mpoBepok OpraHu3aliy MUTAaHUS U KadecTBa MPUTOTOBIEHHBIX OJIOI.

Pe3ynbratel mpoBEpOK AOBOASTCS 10 CBEACHUS PYKOBOAUTENS 0Opa30BaTeIbHOW OpPraHU3allid B

TeuyeHHe 3-X JTHEW MOCJIe BhISIBICHHBIX HAPYIICHHIA.

4.13. Jlns mpoBeneHuss Opakepaka Ha NHINEOJIOKE ITOJDKHBI OBITh B HAJWYMH BECHI, IMHIIECBON

TEPMOMETpP, YalHHUK C KHUISTKOM Ui OIOJIACKUBAHUA NpuUOOpoB, 3 JOXKKH, 3 BHIKH, 3 HOXKa,

Tapelika ¢ yka3aHHEM Beca Ha 00paTHOM CTOPOHE, JIMHEWKA.

5. Kpurepuu oneHku kavecTBa 01101

5.1 Ouenka KadyecTBa HpPOAYKLIMH OCYILECTBIIAETCS 3a Kaxaoe OO0 COIJIaCHO MOKa3aTessM -
BHEIIHUH BUJ, 1IBET, 3aax, BKYC, KOHCUCTEHIHSL.

5.2. O1eHKa «OTJIMYHOY» JAeTcs TaKUM OJItoJaM M KyJTUHApHBIM U3JETUSIM, KOTOPbIE COOTBETCTBYIOT
II0 BKYyCy, LBETy W 3amaxy, BHEIIHEMY BHAY U KOHCHUCTEHLUH, YTBEPKICHHOW peLentype
JPYTUM TOKa3aTeNsIM, IPeyCMOTPEHHBIM TpeOOBAHUAMHU.

5.3. OmeHka «xopouio» Jaercss OdrofaM M KyJUHapHbIM H3JEIUsM B TOM cllydae, €clid B
TEXHOJIOTUH MPUIOTOBJICHHS MUIIK ObLTH JOMYIIEeHbl HE3HAYUTEIbHbIE HAPYLICHHs, HE MPUBEIINE K

YXYAUICHUIO BKYCOBBIX Ka4€CTB, a BHEIITHUI BU/I 6J'IIO,[[a COOTBCTCTBYCT TpC6OBaHI/IHM.



5.4. OueHka «yJOBIECTBOPUTEIHHO» JaeTCs OMI0AaM U KyJIUHAPHBIM U3JEIUSAM B TOM Cllydae, €cli B
TEXHOJIOTUM TPUTOTOBICHHUS NHUINM OBLIM JOMYIICHbI HE3HAYMTENIbHbIC HApYIICHUs, MPUBEALINE K
YXYIUIEHUIO BKYCOBBIX Ka4eCTB (HEA0COJIEHO, IEPECOJIEHO).
5.5. OleHKa «HEYAOBIETBOPUTEIbHO» JaeTcs ONrofaM M KYJUHApHBIM M3JEIUsAM, UMEIOIIHUM
CJIEAYIOIIHE HEIOCTATKU:
- IOCTOPOHHHM, HE CBOMCTBEHHBIN U3/IEIUsAM BKYC U 3amax;
- PE3KO MEPECOJICHHBIE;
- P€3KO KHCIIbIe, TOPbKUE;
- HEJIOBapEHHBIE;
- HEJI0’)KapeHHbIE;
- IOJITOPEIIBIE;
- yTpaTHBIIIHE CBOIO (hopmy;
- HMEIOIME HECBOMCTBEHHYI0 KOHCHCTEHLHMIO WM Jpyrue NpuU3HaKu, NOpTAmMe Onoga u
U3JeNusl.

Takoe Omoono He nomyckaeTcs K paszjade, U OpakepakHas KOMMCCHUSI CTaBUT CBOU
MOJIUCH HAIIPOTUB BBICTABIEHHON OLIEHKH Mo/ 3anuchio «K pas3nade He JomycKarom.
5.6. bmoga W KynuHapHble H3JEIUs, KOTOpbIE TOJYYWIM OLIEHKY «yJOBJIETBOPHTEIBHO» WM
«HEYJOBIIETBOPUTEIBHO», OOCYXKJIAeTCsd Ha 3aceJaHUU Opakepa)KHOW KOMHCCHUHU M COCTABIISAETCS AKT,
KOTOPBI JOBOJUTCS JIO JUPEKTOpa IIKojdbl. Jluna, BHHOBHbIE B  HEYAOBIETBOPUTEIHHOM
IIPUTOTOBJICHUM OJIOA M KyJAMHAPHBIX H3JEJINH, NPUBJIEKAIOTCS K MaTepUalbHOW U JApYyroi

OTBCTCTBCHHOCTH.



	2.  Основные задачи
	2.1. Основными задачами бракеражной комиссии являются:
	- контроль за соблюдением технологии приготовления пищи;
	- обеспечение завтраками всех обучающихся, обедами обучающихся льготных категорий;
	-создание  благоприятных  условий  для  организации  рационального  питания обучающихся;
	- повышение культуры питания;
	- обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания;
	-предупреждение (профилактика) среди детей и подростков, инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
	-проведение  систематической  разъяснительной  работы  среди  родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания.
	3.  Основные направления деятельности комиссии
	3.1.  Комиссия  осуществляет  контроль  за  выполнением  условий  контракта, заключенного  с  организацией,  оказывающий услуги по аутсорсингу горячего питания обучающихся школы.
	3.2. Оказывает содействие администрации школы  и оказывающий услуги по аутсорсингу горячего питания обучающимся.
	3.3. Осуществляет контроль за:
	- целевым  использованием  продуктов  питания  и  готовой  продукции  в соответствии с предварительным заказом;
	-  соответствием рационов питания согласно утвержденному меню;
	-  качеством готовой продукции;
	- организацией  работы  сотрудников,  участвующих  в  приготовлении  пищи, обслуживающего  персонала  с  использованием  средств  индивидуальной  защиты  и перчаток;
	-  санитарным состоянием пищеблока;
	-  выполнением  графика  поставок  продуктов  и  готовой  продукции,  сроками  их хранения и использования;
	-  организацией приема пищи обучающихся;
	-  соблюдением графика работы столовой.
	3.4.  Организует  и  проводит  опрос  обучающихся  по  ассортименту  и  качеству отпускаемой  продукции  и  представляет  полученную  информацию  руководству школы.
	3.5.  Оказывает  содействие  администрации  школы  в  проведении просветительской  работы  среди  обучающихся  и  их  родителей  (законных представителей) по вопросам рационального питания.
	3.6.  Привлекает  родительскую  общественность  и  различные  формы самоуправления школы к организации и контролю за питанием обучающихся.
	4.  Порядок работы бракеражной комиссии
	4.1.  Ежедневно  за  15  минут  до  начала  раздачи  готовой  пищи  бракеражная комиссия  осуществляет  оценку  органолептических  показателей  и  качества  блюд (бракеражную пробу).
	4.2.  До  снятия  пробы  бракеражная  комиссия  знакомится  с  утвержденным  в установленном  порядке  меню,  в  котором  должны  быть  проставлены  дата,  полное наименование блюда, выход порций, количество наименований выданных продуктов.
	4.3.  Выдача  готовой  продукции  проводится  только  после  снятия  пробы  и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в ц...
	4.4. Бракераж проводится в присутствии заведующего производством (старшего повара, повара, кондитера и т. п.).
	4.5. Бракеражная комиссия оценивает соответствие первичной обработки сырья с учетом его вида и физического состояния требованиям технологических документов (технологических  карт,  сборников  рецептур,  технологических  инструкций), правильность  веде...
	4.6.  Бракеражная  проба  производится  из  общего  котла  после  тщательного перемешивания в нем пищи. Для исследования пища берется в достаточном количестве на  тарелку.  Отмечают  внешний  вид  и  цвет  блюд,  по  которым  можно  судить  о соблюден...
	4.7.  Бракераж  начинают  с  блюд,  имеющих  слабовыраженный  запах  и  вкус (супы  и  т.  п.),  затем  дегустируют  те  блюда,  вкус  и  запах  которых  выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	4.8. Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в «Журнал бракеража готовой продукции».
	4.9.  При  нарушении  технологии  приготовления  пищи,  а  также  в  случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
	4.10.  Бракеражная  комиссия  проверяет  наличие  контрольного  блюда  и суточной пробы.
	4.11.  Бракеражная  комиссия  периодически  определяет  фактический  выход одной порции каждого блюда. Фактический  объем  первых  блюд  устанавливается  путем  деления  емкости кастрюли (котла) на количество выписанных порций. Для вычисления фактичес...
	Проверка порционных вторых блюд производится путем взвешивания 3 порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а  также  установления  массы  3  порций  (изделий),  которая  не  должна  быть  меньше...
	4.12.  Замечания  и  нарушения,  установленные  бракеражной  комиссией, заносятся  в  «Журнал  проверок  организации  питания  и  качества  приготовленных блюд».
	Результаты  проверок  доводятся  до  сведения  руководителя  образовательной организации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.
	4.13. Для проведения бракеража на пищеблоке должны быть в наличии весы, пищевой  термометр,  чайник  с  кипятком  для  ополаскивания  приборов,  3  ложки,  3 вилки, 3 ножа, тарелка с указанием веса на обратной стороне, линейка.
	5.  Критерии оценки качества блюд
	5.1  Оценка  качества  продукции  осуществляется  за  каждое  блюдо  согласно показателям - внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция.
	5.2. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют  по  вкусу,  цвету  и  запаху,  внешнему  виду  и  консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
	5.3.  Оценка  «хорошо»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям  в  том  случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
	5.4. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
	5.5.  Оценка  «неудовлетворительно»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям, имеющим следующие недостатки:
	- посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах;
	- резко пересоленные;
	- резко кислые, горькие;
	- недоваренные;
	- недожаренные;
	- подгорелые;
	- утратившие свою форму;
	- имеющие  несвойственную  консистенцию  или  другие  признаки,  портящие блюда и изделия.
	Такое  блюдо  не  допускается  к  раздаче,  и  бракеражная  комиссия  ставит  свои
	подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».
	5.6.  Блюда  и  кулинарные  изделия,  которые  получили  оценку «удовлетворительно»  или  «неудовлетворительно»,  обсуждается  на  заседании бракеражной комиссии и составляется акт, который доводится до директора школы.  Лица,  виновные  в  неудовлетв...

